HAUPTGANGE

FISCH

CHEFS LEIBSPEISE

IN SALBEIBROSELN GEBRATENES DINKELSBUHLER SPIEGELKARPFENFILET
MIT KARTOFFEL- RADIESCHENSALAT A LA CREME UND SAUCE RAVIGOTE
48—

VINCENT KLINKS BOUILLABAISSE VON ATLANTIKFISCHEN
MIT SAUCE ROUILLE UND PAIN GRILLE A 1’AIL
68.—

FLEISCH

BEUF STROGANOFF
MIT GLASIERTEM GEMUSE UND KARTOFFEL MILLE-FEUILLE
56—

KOTELETT VOM SCHWABISCH HALLISCHEN LANDSCHWEIN
MIT THYMIAN- JUS UND KARTOFFEL- KOPFSALAT
56—

,DAUBE PROVENCALE*
MEDITERRANER SCHMORTOPF VOM HOHENLOHER RIND NACH WOLFRAM SIEBECK
MIT PARMESAN-NUDELN
58—

GEMUSEKUCHE

GANZE BRETONISCHE ARTISCHOCKE (G)
MIT SAUCE BEARNAISE, SAUTIERTEN PFIFFERLINGEN UND BARIGOULE-SUD
48—

Uber unsere Produkt- und Qualitatsphilosophie siche www.wielandshoehe.de
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter
Kiichenchef: Jorg Neth



http://www.wielandshoehe.de/

